600. Hausgemachtes Brot / Service pro Person ...1,40€
601. PITTA lesen (Stiick) ..... 1,40€

DIPS (SPREADS)

/
1. Tzatziki - Joghurt, Gurke, Olivendil.................... 7.8¢€ d‘ /
2. Taramosalata - Fischrogen, piiriert mit Zitrone und Olivenal............. 9,70€ '
3. Hummus - Kichererbsen mit Tahini und Pinienkernen ... 7,80 € R
4. TIROKAFTERI - Wiirziger Kdsedip.......9,20 € - @% 3
6. SKORDALIA - Knoblauch-Dip-Salat................ 740€ LM
5. Thunfisch-Dip - Thunfisch, Zwiebeln, Mayonnaise ........... 9,80€ ,
16. Auberginensalat - Mit Pinienkernen, Walniissen, Feta.........9,80€ '
7. Saubohnen .........cococeeeenann. 8,20€
SALATE
8. Kalamata-Oliven (Portion)............. 420€
9. Feta-Kdseplatte, Olivendl, Oregano (kalt serviert)............... 7,20€
11. Rote-Bete-Salat mit Knoblauch, Olivensl und Essig ................. 9,2
12. SYMI ORIGIN (Tomaten, Zwiebeln, Kapern)............... 8,80€
15. Klassischer griechischer Salat fiir 2 Personen ................ 10,80€
21. Klassischer griechischer Salat fiir 4 Personen ..................... 20,00€8
23. Gartensalat - ein griines Paradies fiir 2 Personen .............. 16,00€
17. Dakota-Salat mit Gerstenzwieback, Tomaten und Feta-Broseln .................. 14 ,20€

27. Dreifarbiger Salat mit Vinaigrette, Kopfsalat, Kohl, Karotten.......11,20€

ANDERE MEERESFRUCHTE-SALATE

19. Oktopus-Salat klassisch, mariniert in Essig und Fenchel

24. Garnelensalat * mit Gemiise und Cocktailsauce..................
28. Gemischter Meeresfriichtesalat............ccoou......... 35,80€

Vegetarische Gerichte Vorspeisen

10. Horta ..gekochtes Gemiise ..............ccocuc...... 9,00€
14. Gemischtes Grillgemiise ........................ 14,00€

29. AUBERGINEN SAGANAKI mit Parmesan im Ofen

' ~
38. Gebratene Champignons mit Knoblauch und Petersilie..................... 11,20€‘?@»}

47. IMAM gefiillte Auberginen mit Zwiebeln und Tomatensofe ....................... 12,40€
48. GIGANTES Riesenbohnen in Tomatensofle ................... 9 80€
49, FRITTIERTE ZUCCHINI ...........cccommmrrrcirne. 9,20€ '



POMMES & KARTOFFELN

103. Gebratene Kartoffeln mit Oregano

104. Gebratene Kartoffeln mit Schale ................
105. Gerostete Zitronenkartoffeln (Ofen) ............... 7.40€

KASESTELLEN ausschlieBlich griechischer Kdse
HEISS SERVIERT

51. Feta aus dem Ofen - Scharf ............... 9,80€ d

50. KASE-SAGANAKT ............... 9,80€ d ’
55. Kdse-Saganaki mit Honig und Sesam ................ 14, 80€ Q¥
57. Gegrillter Halloumi-Kase ... 14,80€ f

Mezedes mit gemischtem Fleisch und Fisch (Vorspeisen)

106. Hdhnchen Thangania - Gebratenes Hdhnchen mit Zitrone, Oregano und
Zwiebeln ........... 16,40€

107. PORK TIGANIA - Scharf gebratenes Schweinefilet .
108. Wurst mit Eiern - Gemischft .................... 14,20€ ’
53. MARINIERTE SARDELLEN ......... 9,90€ d
56. LAKERDA - Gesalzener, gepokelter Torik-Thunfisch
68. SYMI-GARNELEN, Spezialitdt der Insel Symi.................

61. Gerducherte Makrele - Gegrillt............... 14,80€

84. Oktopus Stifado (SiiBe TomatensoBe mit kleinen Zwiebeln) .............. 26 50€ ‘)
67. Gegrillter Oktopus - Sonnengetrocknet (Traditionell
Normal)................... 22,20€ d )

69. Miesmuscheln in Wein und Knoblauch ............... 19,20€ '

96. Baby Kalamari - Frittiert ................. 19,20€ Fivy

121. Kalamari Pesto mit Basilikumsauce ................. 24,00€ : N«,{b

102. FISCHSUPPE DES TAGES ... (Kakavia velute) ... 22,00 €
75. Muscheln Saganaki - Weife oder rote Sauce .......... 22,00€
79. Garnelen in Knoblauch .................... 29,80€

=N TSN

81. MISCHUNG MIT MEERESFRUCHTEN SAGANAKT .............. 34,20€



FLEISCHGERICHTE

142. OMAS FLEISCHBALLCHEN - TomatensoBe, Minze & Feta
143. MOUSSAKA, das beriihmteste griechische Gericht .................
144, Gyros-Teller mit Tzatziki, Kartoffeln, Gemiise, Pitabrot..........
145. SOUVLAKI HUHNCHEN oder SCHWEINEFLEISCH S
146. Lamm Cleftiko traditionell im Holzofen ................ 36,00€
147. DONERPORTION ........ 18,20

148. Schweinekotelett - Gegrillt mit Kartoffeln............. 17 50
149. Hdhnchen-Curry mit weiBem Reis ............ 19,20€ :
150. SCHWEINEFILET - Pfeffer- oder Pilzsofle .................. 24,20€
151. Gegrilltes Hahnchenfilet .................. 17 ,20€
152. Chicken Nuggets ............. 17 ,20€

153. Lammkoteletts ... 34,80€ A ,

154, Filetsteak - Pfeffersauce ODER Weinsauce ................. 36,40€ "

155. Rindfleisch-Tomahawk-Steak fiir 2 oder 3 Personen 1000-1300 g ............... 70€/kg

PIZZEN

156. MARGHERITA .........cccoouenee 15,80€
157. VEGETARISCH.................. €18.80

159. Komplettes Spezialangeboft ............ €22.80
173. TRUFFELPIZZA ... 34,80€ g

Pastagerichte

174. SPAGHETTI NAPOLI - Tomate, Knoblauch, Basilikum ...............
175. SPAGHETTI BOLOGNESE - Fleischige Chili-Ragout-Sauce
176. SPAGHETTI CARBONARA ... 19,80€ f

177. Muschelspaghetti .................. 22,00€
194. Mit Garnelen ........................ 29,80€
195. Gemischte Meeresfriichte .................. 34,80€ '
196. AMATRICIANA ......... 18,20 €

198. Kritharoto (Orzo) mit Meeresfriichtemischung fiir 2 Personen.................... 70,00€

199. Hummerpasta fiir 2 Personen, Mindestbestellmenge pro kg, gefroren/Kg............. 120,00 €
197. Hummerpasta fiir 2 Personen, Mindestbestellmenge pro kg, lebend/kg.............. 180,00 € '

MYTHOS SPEZIAL-FISCHTeller

41.1) Teller Fischer auf dem Boot fiir 2 Personen .....70,00€
Gemischter gebratener Fisch (mindestens 2 Personen) /
42.2) FRITO MISTO CLASSICO fiir 2 Personen.......................
MIX - Kalamari, Garnelen, gebratener Fisch (fiir 2 Personen)
43. 3) SANTA MARINA GRILLIATA MISTA fiir 2 Personen
Gemischte Meeresfriichte-Grillplatte (mindestens 2 Personen)




GEBRATENER FISCH

90. Stinte oder WeiBfische ................... 12,80€

91. Gebratene Sardinen oder Gavros ............ 14,80€’

95. FRITTIERTE CALAMAR ... 19,20€ &Y /
92. Gebratener Kabeljau mit Skordalia................. 18 80“
93. Gebratener Hai (Hundehai) mit Skordalia............ 19,20€
97. Gebratener Stachelrochen mit Skordalia............. 19,20€
94. FRITTIERTE SEELENFILETS................. 19,20€

ANDERE FISCHGERICHTE * Portionen

114. Gegrillte Kalamari mit Zitronen-Olivenal................ ,24,00€ '
116. Gefiillte Kalamari vom Grill .................. 32,00€ '

123. Gegrillter Lachs mit Gemiise ............. 26,80€

100. Rote Meerdsche, frittiert................... 35,00€

115. Dorade mit Gemdise............ 28,00€

112. Thunfischsteaks mit Gemiise ........... 26 ,00€

122. Fischfilet des Tages nach Art des Kiichenchefs (Melokopi - Dorade oder Wolfsbarsch).......35,80€
118. Wolfsbarsch in Salz gekocht ... 38,00€ '

Fisch pro Kilogramm

FISCHpreise pro kg
132. Goldbrasse bis max. 750 g................ 60,00€ /kg
134. Seebarsch bis max. 750 g.......cccceverree 70,00€/kg

135. KOUTSOMOURA RED VULLET.......... 60,00€/kg
135. Echte rote Vokuhilas .............. 70,00€/kg

137. Zackenbarsche ... 90,00€/kg

140. Goldbrasse iiber 8004 ............90,00€/kg

141. Seebarsch iiber 800g.................90,00€/kg

138. Frischer Roter Schnapper, mittelgrof........ 95,00€ /kg
166. Hummer * gefroren ... 120,00€/kg

171. Lebender Hummer aus Aquarien.............. 180,00€/kg
DESSERTS

260. Joghurt mit Honig und Walniissen..................
261. Joghurt mit Loffel - Dessert des Tages.....
262. Walnusskuchen traditionell.............. 9, 20€
263. Hausgemachtes Baklava.................. 9,20€ d
264. Eis des Tages, 3 Kugeln.............. 9,20€

265. Obstplatte fiir 2 Personen ... 16 00€

266. Schokoladenkuchen mit Eiscreme ............. 9,20€
267.Revani-Torte mit Eiscreme .............. 9,20€ d e




FRUHSTUCK & KAFFEE (SERVIERT BIS 11 UHR)
300. KAFFEE, Nescafé, Espresso, Frappé ............ 3,50€
185. Frisch gepresster Orangensaft....................... 6,00€
302. Grapefruitsaft.........cccccn... 6,00€

303. Joghurt mit Honig und Walnissen................. 9,20€

304. Joghurt mit Frichten...................... 9,20€

306. Spiegeleier - Spiegelei (2 Stiick) 9,80 €

307. Spiegeleier mit Speck ................. 12,80€

308. Omelett pur .................. 9,20€

309. Omelett mit Pute und Kase ................. 12,80€

310. Komplettes griechisches Friihstiick ............ 26,00€
(Friihstiick wird bis 11 Uhr serviert)

KAFFEE / ERFRISCHUNGSGETRANKE / SPIRITUOSEN

182. ERFRISCHUNGSGETRANKE........cocovveerenn.

180. Kleine Wasserflasche 0,33 1,.....ccoevveenen.... 1,60€

181. GroRe Wasserflasche 1,5 |......ccooveveveeeeeenn. 3,80€

184. Sprudelwasser 0,33 |I...................... 420€

186. Sprudelwasser 0,75 |..................... 6,20 €

183. Frischer Orangensaft.......................... 6,00€

190. Kleine Bierflasche 0,33 I...................... 4 40€

191. GroBe Bierflasche 05 I........................... 6,20€

192. Mythos Bier vom Fass 0,33 I........................ 5,80€

193. Mythos Bier vom Fass O ,5L................... 7,20€

200. Glas Weifwein...................... 6,00€

202. Hauswein Weif/Rot 05 I........................ 980€

203. Hauswein Wei/Rot 1L......ccoeeeec... 19,00€

201. Premium-Glas Wein................ 12,00€ T
415 RETSINA O 5L 10,00€ W A
416. TSIPOURO Kleine Flasche 0,200 ml.................. 18,00€ \»m @
225. OUZO-GLAS ..o 5,00 € f;‘g‘ i
235. OUZO Kleine Flasche 0,2L Plomari............... 17,00€ Eae
215. Griechischer Kaffee.............cceuu..... 3,50€

216. NESCAFE - FRAPPE................. 3,50€

217. ESPRESSO...........ceea 3,60€

218. CAPPUCCINO.................... 4 50€

423. Frappé mit Eiscreme...................... 8,00€ d

424 LONG DRING..................... 12,00€

206. METAXA 3*** ..o 6,00€

207. METAXA B***** e, 12,00€

210. METAXA 7H** XXX, e 16,00€

208. Wodka, Whisky, Likére....................... 10,00€

211. Portion Spezialspirituosen................... 20,00€



STEUERSEITE
Mehrwertsteuer
Service nicht inbegriffen
« 13 % auf Speisen « 24 % auf alkoholische Getranke 1
% Gemeindesteuer

ACHTUNG BITTE

Aufpreis — Brot/Person=1,40 € ZAHLUNG PER
KARTE: VISA, MASTERCARD, REVOLUT & APPLE PAY

Allgemeine Informationen.

-Dieses Restaurant ist verpflichtet, neben dem Ausgang ein

Beschwerdeformular in einem separaten Bereich bereitzustellen.

*Alles, was mit * gekennzeichnet ist, kdnnte eingefroren sein...

naturlich abhéangig von der Jahreszeit.

In all unseren warmen Gerichten verwenden wir Olivenél, auBer bei

den frittierten Gerichten, fir die wir Sonnenblumenél, Maisél oder

Sojadl verwenden.

-Dieses Geschéaft unterliegt der marktpolizeilichen Uberwachung
hinsichtlich der Preise entsprechend der Qualitat.

Verantwortlicher und Manager: Konstantinos Magkos




