
600. Pain fait maison / Service par personne… 1,40 €
601. PITTA (Pièce) ..... 1,40€

SAUCES (TARTINATIONS) 
1. TZATZIKI - Yaourt épais, concombre, huile d'olive….................7,8€
2. TARAMOSALATA - Œufs de poisson écrasés avec du citron et de l'huile
d'olive…..........9,70€  
3. HOUMOUS - Pois chiches au tahini et aux graines de pin …...7,80€ 
4. TIROKAFTERI - Trempette épicée au fromage…........9.20€ 
6. SKORDALIA - Salade dip à l'ail…............7.40€ 
5. Trempette au thon - Thon, oignons, mayonnaise ….........9,80€ 
16. SALADE D'AUBERGINES - Avec pignons de pin, noix, feta….........9,80€ 
7. Fèves …….....................8,20€ 

SALADES
8. Olives de Kalamata (portion)…..........4,20€ 
9. Assiette de feta, huile d'olive, origan (servie froide)……............7,20€ 
11. Salade de betteraves à l'ail, à l'huile d'olive et au vinaigre ……...............9,20€ 
12. SYMI ORIGIN (tomates, oignons, câpres)…............8,80€ 
15. Salade grecque classique pour 2 personnes …..............10,80€ 
21. Salade grecque classique pour 4 personnes …..................20,00€ 
23. Salade du jardin : un paradis de verdure pour 2 personnes …............16,00 € 
17. Salade Dakos avec biscottes d'orge, tomates et chapelure de feta… 14,20 € 
27. Salade tricolore avec vinaigrette, laitue, chou, carottes… 11,20 € 

AUTRES SALADES DE FRUITS DE MER
19. SALADE DE POULPE CLASSIQUE marinée au vinaigre et au fenouil…..............22,80€
24. SALADE DE CREVETTES * avec salade verte et sauce cocktail……............29,80€  
28. SALADE DE FRUITS DE MER ASSORTIE….......................35,80€ 

Entrées végétariennes
10. HORTA ..légumes bouillis ……......................9,00€ 
14. MÉLANGE DE LÉGUMES GRILLÉS …......................14,00€ 
29. AUBERGINES SAGANAKI au parmesan au four ...............16,80€ 
38. Champignons frits à l'ail et au persil……................11,20€ 
47. Aubergines farcies IMAM aux oignons et à la sauce tomate …….................12,40€ 
48. GIGANTES haricots géants à la sauce tomate ………..........9,80€ 
49. Courgettes frites ...............................9,20€



FRITES ET POMMES DE TERRE 
103. Frites à l'origan…..............5,60€ 

104. Pommes de terre frites avec la peau ….............7,40€

105. Pommes de terre rôties au citron (au four) …............7,40€ 

ASSIETTES DE FROMAGES tous les fromages grecs 

SERVI CHAUD 
51. FETA AU FOUR - Épicé …............9,80€ 

50. FROMAGE SAGANAKI …..............9.80€

55. Saganaki au fromage, miel et sésame …..............14,80€ 

57. Fromage HALOUMI grillé …....................14,80€

MEZEDES DE VIANDE ET DE POISSON (amuse-gueules) 
106. POULET TGHANIA - Poulet frit au citron, origan et oignons….......16,40€ 

107. TIGANIA DE PORC - Filet de porc frit épicé …..............17,40€  

108. SAUCISSE AUX ŒUFS - Assortiment ….................14,20€  

53. ANCHOIS MARINÉS …….......9,90€ 

56. LAKERDA - Thon torik salé …............14.20€ 

68. Crevettes de Symi, spécialité de l'île de Symi…..............18,40 € 

61. MAQUEREAU FUMÉ - Grillé…............14,80€ 

84. OCTOPUS STIFADO (Sauce tomate aux petits oignons doux) …...........26,50€ 

67. POULPE GRILLÉE - Séchée au soleil (Traditionnelle - Normale)….................22,20€ 

69. Moules au vin et à l'ail …............19,20€ 

96. BABY KALAMARI - Frits …..............19,20€ 

121. PESTO DE CALAMARI - Sauce au basilic …..............24,00€ 

102. Soupe de poisson du jour (Kakavia velute)… 22,00 € 

75. Moules Saganaki - Sauce blanche ou rouge ….......22,00€ 

79. CREVETTES À L'AIL ….................29,80€ 

80. CREVETTES SAGANAKI rouge ………............29.80€  

81. MÉLANGE DE FRUITS DE MER SAGANAKI …..............34.20€ 



PLATS DE VIANDE 
142. Boulettes de viande de grand-mère - Sauce tomate, menthe et feta.......... 17,80€
143. MOUSSAKA, plat grec le plus célèbre…..............17,80€ 
144. ASSIETTE GYROS (portion avec tzatziki, pommes de terre, légumes, pain pita…) 22,00 € 
145. SOUVLAKI POULET ou PORC ….................19,80€ 
146. CLEFTIKO D'AGNEAU traditionnel au four à bois ................36,00 € 
147. Portion de kebab .........18.20
148. CÔTE DE PORC - Grillée avec pommes de terre.............17,50
149. Poulet au curry avec riz blanc ….........19,20€ 
150. FILET DE PORC - Sauce au poivre ou aux champignons …...............24,20€ 
151. FILET DE POULET GRILLÉ …...............17,20€ 
152. NUGGETS DE POULET .............17,20€ 
153. CÔTELETTES D'AGNEAU ...........34,80€ 
154. FILET DE BŒUF - Sauce au poivre OU sauce au vin .................36,40€ 
155. Steak de bœuf Tomahawk pour 2 ou 3 personnes 1000-1300 g ...............70€/kg

PIZZAS 
156. MARGHERITA …...................15,80€ 
157. VÉGÉTARIEN…..............€18,80  
158. JAMBON ET CHAMPIGNONS …........19,80€ 
159. Offre spéciale COMPLÈTE ……......22,80 €  
173. PIZZA À LA TRUFFE …...............34,80€ 

PLATS DE PÂTES 
174. SPAGHETTI NAPOLI - Tomate, Ail, Basilic …............14,20 € 
175. SPAGHETTIS BOLOGNAISES - Sauce bolognaise au piment…...........17,80€ 
176. SPAGHETTI CARBONARA ......................19,80€ 
177. SPAGHETTIS AUX MOULES …….............22,00€ 
194. Aux crevettes ….....................29,80€  
195. ASSORTIMENT DE FRUITS DE MER …...............34,80€ 
196. AMATRICIANA .........18,20 €
198. KRITHAROTO (orzo) AVEC FRUITS DE MER ASSORTIS pour 2 PERSONNES….................70,00€ 
199. Pâtes au homard pour 2 personnes. Commande minimum au kg (surgelé/kg) : 120,00 €
197. Pâtes au homard pour 2 personnes. Commande minimum au kg. Homard vivant/kg : 180,00 €

ASSIETTES DE POISSON MYTHOS SPECIAL MIX  
41. 1) ASSIETTE DE PÊCHEUR SUR BATEAU pour 2 personnes ….....70,00€
 POISSON FRIT ASSORTI (minimum 2 personnes)
42. 2) FRITO MISTO CLASSICO pour 2 personnes…....................80,00€ MIX 
 Calamars, Crevettes, Poisson frit (pour 2 personnes)
43. 3) SANTA MARINA GRILLIATA MISTA pour 2 personnes….................120,00€ 
Assiette de grillades de fruits de mer (minimum 2 personnes)



FRITURE
90. ÉPÉPITES …................12,80€ 
91. SARDINES FRITES ou GAVROS …..........14,80€
95. CALAMARS FRITS ….................19,20€ 
92. Cabillaud frit avec Skordalia.................18,80€ 
93. REQUIN FRIT (Requin-hâ) frit avec Skordalia............19,20€ 
97. Raie frite à la skordalia.............19,20€ 
94. Filets de sole frits..................19,20€ 

AUTRES PLATS DE POISSON * portions 
114. Kalamaris grillés à l'huile d'olive citronnée…................24,00€ 
116. Kalamaris farcis grillés …...............32,00€
123. Saumon grillé aux légumes …..........26,80€ 
100. Rouget frit…................35,00€ 
115. Dorade aux légumes….........28,00€  
112. Steaks de thon aux légumes …….........26,00€ 
122. FILET DE POISSON DU JOUR façon chef (Melokopi - Dorade ou Bar)….....35,80€
118. Bar cuit au sel ......................38,00€ 

POISSON AU KG 
Prix ​​du poisson au kg
132. Dorade max. jusqu'à 750 g…................60,00 €/kg
134. BAR max. jusqu'à 750 g…....................70,00 €/kg
135. Mulet rouge de Koutsomoura…...........60,00 €/kg
135. ROUGES AUTHENTIQUES …...........70,00 €/kg 
137. MÉROUS …................90,00 €/kg
140. Dorade de plus de 800 g ….……...90,00€/kg
141. BAR plus de 800 g ….....……....90,00 €/kg
138. Vivaneau rouge frais moyen…...........95,00 €/kg 
166. HOMARD * congelé …................120,00 €/kg
171. Homard vivant d'aquarium …............180,00 €/kg

DESSERTS
260. Yaourt au miel et aux noix…...............9,20€
261. Yaourt avec cuillère. Dessert du jour….......9,20€ 
262. Tarte aux noix traditionnelle…..................9,20€ 
263. Baklava maison…..................9,20€ 
264. Glace du jour 3 boules….............9,20€ 
265. Assortiment de fruits pour 2 personnes …..........16,00€ 
266. Gâteau au chocolat avec glace …..........9,20€ 
267. Gâteau Revani avec glace ….............9,20€ 



PETIT-DÉJEUNER ET CAFÉS (SERVIS JUSQU'À 11H)
300. CAFÉS, Nescafé, Espresso, Frappé …….........3,50€ 
185. Jus d'orange frais….....................6,00€ 
302. Jus de pamplemousse….....................6,00€ 
303. Yaourt au miel et aux noix…..............9,20€ 
304. Yaourt aux fruits…...................9,20€
306. Œufs au plat - Œufs sur le plat…(2)p...............9,80€ 
307. Œufs au plat et bacon …….............12,80€ 
308. Omelette nature …...............9,20€ 
309. Omelette à la dinde et au fromage …..............12,80€ 
310. Petit-déjeuner grec complet ............26,00 €
(Le petit-déjeuner est servi jusqu'à 11h)

CAFÉS / BOISSONS SANS ALCOOL / SPIRITUEUX 
182. BOISSONS SANS ALCOOL…........................3,80€ 
180. PETITE EAU 0,33L,…........................1,60€
181. GRANDE EAU 1,5 L…..............................3,80 € 
184. EAU PÉTILLANTE 0,33 L…...................4,20 € 
186. EAU PÉTILLANTE 0,75 L…..................6,20 € 
183. JUS D'ORANGE FRAIS….......................6,00€  
190. PETITE BIÈRE EN BOUTEILLE 0,33 L…...................4,40 €
191. GRANDE BOUTEILLE DE BIÈRE 0,5 L…........................6,20 € 
192. BIÈRE MYTHOS PRESSION 0,33 L…......................5,80 € 
193. BIÈRE PRESSION MYTHOS 0,5L….................7,20€ 
200. VERRE DE VIN BLANC…...................6,00€ 
202. VIN MAISON BLANC/ROUGE 0,5 L….....................9,80 € 
203. VIN MAISON BLANC/ROUGE 1L….......................19,00€ 
201. VERRE DE VIN PREMIUM................12,00€
415. RETSINA 0,5L…........................10,00€
416. TSIPOURO petit flacon 0,200 ml…....................18,00 € 
225. VERRE OUZO…..................................5,00 €
235. OUZO petite bouteille 0,2L Plomari….................17,00€ 
215. CAFÉ GREC….........................3,50€ 
216.  NESCAFE - FRAPPE….....................3,50€ 
217. ESPRESSO….........................3,50€ 
218. CAPPUCCINO….................4,50€ 
423. FRAPPÉ avec GLACE…....................8,00€ 
424. LONG DRING…...........…....12,00€ 
206. METAXA 3***….................6.00€ 
207. METAXA 5*****….................................12.00€ 
210. METAXA 7*******….................16,00€ 
208. VODKA - WHISKY - LIQUEURS…....................10,00€
211. Portion de SPÉCIALITÉS...................20,00€



PAGE DES IMPÔTS
TAXE GOUVERNEMENTALE – TVA

Service non inclus
• 13 % sur l'alimentation • 24 % sur les boissons

alcoolisées • 1 % de taxe municipale

ATTENTION S'IL VOUS PLAÎT

Supplément pain/personne : 1,40 € Paiements par
carte : Visa, Mastercard, Revolut et Apple Pay

 Informations générales.

·Ce restaurant est tenu de mettre à disposition un formulaire de

réclamation dans un présentoir prévu à cet effet, près de la sortie.

Tout ce qui porte un astérisque (*) pourrait être congelé… bien sûr,

selon la saison.

·Pour tous nos plats cuisinés, nous utilisons de l'huile d'olive, sauf

pour les fritures où nous utilisons de l'huile de tournesol, de l'huile

de maïs ou de l'huile de soja.

·Ce magasin est soumis au contrôle de la police du marché en ce qui

concerne les prix en fonction de la qualité.

Responsable et gérant : Konstantinos Magkos


