
"

Grecs  et  Romains  De  

nombreuses  sources  affirment  que  Marco  Polo  a  introduit  les  pâtes  lors  de  ses  voyages  asiatiques  en  Italie  en  1292  après  JC,  mais  les  origines  

des  "macaronis"  en  Italie  remontent  à  l'époque  des  anciens  Romains  qui  ont  donné  le  crédit  aux  "dieux". .  Une  légende  commune  affirme  

que  les  pâtes  ont  été  inventées  par  le  dieu  grec  du  feu,  Héphaïstos  (Vulcan  pour  les  Romains),  mais  cela  n'est  mentionné  nulle  part  dans  

la  littérature  classique.

Apicius,  un  écrivain  romain  du  premier  siècle  de  notre  ère,  décrit  une  pâte  faite  "pour  enfermer  des  timbales  et  des  tartes..."  Celles-ci  

étaient  appelées  "lagana".  La  recette  de  la  pâte  n'est  pas  donnée,  mais  il  existe  des  suggestions  pour  superposer  et  assaisonner  avec  de  la  

viande  et  du  poisson,  ce  qui  ressemblerait  aux  raviolis  ou  aux  tortellinis  actuels.

Les  Italiens  appellent  les  pâtes  « la  reine  de  la  table ».  

Tout  a  commencé  depuis  les  anciens  Grecs  où  ils  ont  donné  le  corps  et  l'esprit  des  pâtes...

Les  pâtes  étaient  sans  aucun  doute  connues  des  anciens  Grecs  et  des  Romains.  Un  type  spécifique  était  une  nouille  large  appelée  en  grec  

"laganon",  probablement  similaire  à  la  lasagne  actuelle.  Il  est  cependant  significatif  que  celui-ci  n'ait  pas  été  bouilli  comme  on  fait  bouillir  des  

lasagnes,  mais  rôti  sur  des  pierres  chaudes  ou  dans  des  fours ;  plus  lié  à  ce  que  nous  considérerions  maintenant  comme  une  pizza.

Il  y  a  aussi  des  spéculations  selon  lesquelles  les  pâtes  étaient  déjà  utilisées  par  les  Étrusques,  mais  il  n'y  a  aucune  preuve  historique  réelle  

pour  cela.
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18€

28€

7.2€

15€

9.8€

2

23.8€

29

14.6€

3

31

5

27

23

4

6

16€

13.8€

30

9

24

7.2€

16.2€

7€

7

8

20

17.6€

22

28

9.2€

32

21

dix

25

16€

9€

13.8€

8.4€

12.2€

26

12€

16.8€

Jambon  et  melon

salade  grecque

Toast  napolitain

Champignons  Marsala
Apéritif  de  salami

Moules  Poivrées

Tricolore

Champignons  Trifolati

Parmigiana  d'aubergine

Fromages  cuits  au  four

Bella  Naples

Crevettes  Symi  Frites

Pain  frais

Roquette

bruschetta  à  la  saucisse

Tomate  et  Olives

Buffalo  Caprese  au  jambon  de  Parme

italien

Non

Bruschetta

Croûton  gourmand

Apéritifs
€
6.5

.

.

Crevettes  Symi  -  Frites  (Crevettes  Popcorn)

.

Prosciutto  Jambon  De  Parme  Au  Melon

.

Une  surprise  du  chef

Salade  Verte  Avec  Poulet,  Maïs  Et  Vinaigrette

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Laitue,  Chou  &  Carotte

.

Tomate,  Thon,  Oeuf,  Olives,  Concombre,  Salsa  Adlon

.

Pain  grillé,  avec  salami  épicé,  salsiccia  et  mozzarella

.

.

.

.

.

.

Pain  Grillé,  Tomate,  Anchois,  Câpres  &  Mozzarella

.

.

.

.

Salade  grecque

.

Champignons,  ail,  vin  blanc,  persil

.

.

Mozzarella  de  bufflonne  fraîche  au  jambon  de  Parme

.

.

.

.

Pain  Grillé,  Tomate,  Ail  &  Poivron  Frais

Mozzarella  de  bufflonne  fraîche,  tomates  et  pesto

Mélanger  les  fromages  italiens  cuits  au  four

.

Assiette  Mix  Salami  Italien  -  2pax

.

Aubergines  à  la  mozzarella  et  au  parmesan

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Feuilles  de  roquette,  tranches  de  parmesan  et  tomates  cerises

.

.

Tomate,  Olives  &  Origan

Pain  Grillé,  Tomate,  Champignons  &  Mozzarella

Champignons,  Vin  Marsala,  Crème

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Pain  frais  en  bouchées  avec  sauce  au  beurre  à  l'ail

.

Moules  au  Vin,  Ail,  Persil  &  Oignon

.

.

.

.

*Spécialité  de  la  maison*

Salade  de  poulet

Caprese  avec  Buffalo

Salades
Machine Translated by Google



Tomate,  Mozzarella,  Jambon,  Champignon,  Artichaut,  Olives

Pizza
.

Tomate,Ail,Origan

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Mélange  de  Fromages  Italiens

.

.

.

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Bacon,  Oignon,  Flocons  de  Chili

.

.

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Oignon,  Olives,  Câpres,  Thon

.

.

.

Tomate,Mozzarella,Poivrons,Olives,Feta

.

.

.

.

.

.

Tomate,  Mozzarella  &  Mélange  de  Fruits  de  Mer

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Tomate  fraîche,  origan,  oignons,  câpres

Tomate,Mozzarella,Anchois,Origan

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Jambon  &  Champignons

Tomate,Mozzarella,Champignons

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Pepperoni

.

.

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Basilic .

Tomate  fraîche,  Mozzarella  fraîche  Bufala,  Basilic

.

.

.

.

.

.

.

Tomates  cerises,  Mozzarella  Bufala,  Jambon  de  Parme,  Roquette,  Parmesan

.

.

Tomate,  Ricotta,  Jambon,  Mozzarella,  Salami

Mozzarella,  Mortadelle,  Pesto,  Pistache  &  Oeuf

Tomate,  Mozzarella,  Bacon,  Salami,  Feta,  Ail,  Tomate  Fraîche,  Basilic

.

.

Tomate,  Mozzarella,  Jambon,  Bacon,  Salami,  Champignon,  Poivrons,  Oeuf

.

.

.

.

Tomate,Mozzarella,Jambon

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

12.8€

45

21.8€

47

16.2€

56

44

9.2€

43

16.2€

57

58

18.4€

48

19.2€

28.6€

19.2€

19.8€

11.8€

19.8€

49

51

50

46

19.8€

14.4€

40

55

54

18.4€

15.8€

42

29.8€

17.4€

41

18.9€

59

Aï  Funghi

Mortadelle

Marinara

Greca  Con  Salami

Calzone

Prosciutto  et  champignons

Pizza  grecque

Quattro  Stagioni

Marguerite

Ai  Formaggi

Pepperoni

Complète

Siciliana  14.8€  
Tomate,Mozzarella,Anchois,Câpres,Olives  &  Origan

Pizza  Prima  Vera  -  Royale

Vésuve

Naples

Buffaline  53

Prosciutto

Non

Frutti  Di  Mare

Al  Tonno  52
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Tomate,Ail,Oignon,Olives,Origan,Câpres  &  Thon Noix,  Gorgonzola,  Crème

Avec  4  Fromages  Différents

Pâtes

.

.

.

Pâtes  aux  oursins

.

.

.

Congelé

.

Le  meilleur  risotto  est  fait  à  la  minute  
C'est  pourquoi  il  faut  environ  25  minutes  pour  le  

faire.  profitez  d'une  belle  entrée  et  d'un  verre  de  vin  en  attendant.

.

.

.

Cèpes

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Tomate,Oignon,Chili

.

.

.

Mélanger  les  fruits  de  mer

Raviolis  frais  préparés  par  le  chef

.

.

.

.

.

.

.

.

Poulet,Champignon,Tomate  &  Crème

.

.

.

.

.

Pâtes  au  homard

.

.

Pesto  basilic

.

.

.

Tomate,Ail,Basilic

.

.

.

.

.

.

Tomate,Ail,Crevettes

.

.

. Tomate  &  Crème

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Palourdes,  Ail,  Vin,  Prasley

.

.

.

.

.

Frais  150€

.

.

.

.

.

.

.

Avec  Légumes  &  Crème

.

Pancetta,  Pecorino,  Parmesan,  Oeuf

Mélanger  les  fruits  de  mer

.

Saumon  Fumé,  Crème,  Vodka  &  Aneth

.

Tomate,Pancetta,Oignon,Pecorino,Chili

Cèpes,  Ail,  Crème  &  Persil

.

.

.

.

.

Bacon,Crème,Champignon,Pesto,Gorgonzola

.

.

Moules,Tomate,Basilic

Lasagne  maison  Al  Ragou

.

.

.

.

.

.

.

Ail,  huile  d'olive,  flocons  de  piment

.

Poulet,Champignon,Crème,Mozzarella,Sauce  Demiglass

.

.

.

.

.

.

17.6€

22.4€

14.8€

81

75

14.8€

23.8€

15.8€

17.6€

14.2€

93

23.8€

18.2€

19.8€

17.6€

34.6€

34.8€

82

79

23.6€

92

88

22.8€

73

11.8€

86

85

19.8€

90

16.8€

80

29.8€

22.6€

100€

71

72

84

76

94

19.8€

19.4€

19.4€78
87

89

91

95

70

11.8€

77

74

Al  Tonno

Amatricienne

Fet.Polo  et  Funghi

Al  Salmone

Aglio  Olio  Peperoncino

Al-Pesto

Al  Gorgonzola

Tous  les  Arrabiata

Spaghetti  Alle  Cozze

Avec  Ricci

Paccheri  All'Astrice  -  2pax

Penne  Gustoze

Al  Funghi  Cèpes  83

Vecchia  Naples

Al  Funghi  Porcini

Linguini  Frutti  Di  Mare

Pâtes  aux  Crevettes

Lasagne  Al  Ragou

Linguini  Alle  Vongole

Pâtes  fraîches

Alla  Pescatora

Penne  Maria  (Four)

Carbonara

Ai  (4)  Formaggi

Non

Salsa  RosaOrtolana  -  Végétarien

CapitaineNikolaPlats

Risotto

Machine Translated by Google



Servi  Avec  Pâtes  Fraîches

Servi  Avec  Pâtes  Fraîches

Servi  avec  des  verts

Filet  de  Boeuf,Sauce  au  Gorgonzola

Filet  de  Poulet,  Champignons,  Poivrons,  Demiglass,  Brandy  &  Cream

Filet  de  poulet  grillé

Filet  de  Saumon,  Câpres,  Vin,  Persil,  Poivre  Noir,  Diverses  Tomates

Loup  de  mer  cuit  au  four  à  bois  recouvert  de  sel

Filet  de  Bœuf,  Champignons,  Poivrons,  Demi-verre,  Brandy  &  Crème

Sauce  Poivre,  Brandy  &  Crème

Filet  de  Poulet,Sauce  au  Gorgonzola

Crevettes  à  l'huile  d'olive,  au  citron,  à  l'ail,  au  vin  et  à  l'origan

Dorade  Aux  Olives,Persil,Ail,Balsamique  Et  Romarin

Viande  poisson

Filets  et  steaks

Plats  de  poulet

Filets  de  poisson

23.8€

100

106

101

108

29.8€

34.6€

23.8€

107

32.4€

26.8€

102

28.4€

104 34.6€

105

26€

109

16.4€

103 Steak  de  Surlonge  -  Sauce  au  Poivre

Entrecôte  Alla  Gorgonzola

Pollo  Alla  Grillia

Pollo  Cèpes

Non

Daurade  aux  olives

Bifteck  de  surlonge  Alla  Funghi  Porcini

Spigola  Al  Salé

Gamberoni  Al  Limone

Pollo  Alla  Gorgonzola

Saumon  Al  Forno
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Autres  plats  de  fruits  de  mer

Menu  Déjeuner  Supplémentaire

122

130

126

16.8€

135

136

138

139

121

125

1Pax-  25€

24€

17.8€

120

124

132

15.8€

23.4€

141

123

22.8€

13€

4.4

17.6€

28€

14.2€

13€

6.8€

16.8€

133

134

16.6€

14.2€

4.8€

137

131

127

15.6€

140

8,8€

128

13€

/  2Pax-48€

Steak  De  Filet  De  Porc  (Poivre)

Salade  grecque

Calamars  -  Frits

Filet  de  Requin  -  Frit

Sardines  -  Frites

Frites

Poulpe  (Grill  Ou  Salade)

Gambas  -  A  l'Ail

Crevettes  Bébé  -  Frites

Sole  Poisson  -  Frit

Moussaka

Moules  Au  Vin

Frito  de  poisson  mélangé

Plaque  gyroscopique

Bar  -  Grillé

Poulet  au  curry

Souvlaki  au  poulet

Hoummous

Daurade  -  Grillée

Tzatziki

Appât  Blanc  -  Frit

Machine Translated by Google



.

.
.

.

. .

..

.

.

.

. .

.

.

.

.

.

.

.

.

.
.

.

. .

.

.

.

.

.

.

.

Pour  les  saveurs,  demandez  à  votre  serveur

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

. .

.

.

.

.

. .

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

. .

.

.

.

.

Boissons  non  alcoolisées

Vin  maison  1l

Café  Frappé

cappuccino

Peroni  Italien  330ml

Vin  maison  1/2l

Bière  Alfa  -  500ml
Un  verre  de  vin

Bière  Alfa  -  330ml

Expresso

Cafés

Desserts

Apéritifs  &  Liqueurs
4€

4€

175  Grande  Eau  Pétillante  4.5€

187

170

166

171

9€

161

185

16€

150

152

183  Mythos  Brouillon  330ml  5.2€

10€

9€

177  Verre  de  Vin  Premium  10€

6€

178

3€

179

160

167

3.2€

176

6€

162

9€

172

Petite  Eau  Pétillante  3.2€

182

180

163

153

168

Petite  Eau  1.4€

9€

14€

4€

186

9€

4.5€

164

4€

6€

184  Mythos  Brouillon  500ml  6.8€

173

4.8€

151

3€

181

169

Grande  Eau  2.9€ 4.8€

7€

4€

154

165

174

3.8€

6.8€

9€

Boissons  non  alcoolisées BièresVins

.

Crème  Brûlée

Sambuca  -  Tir

Campari

Panna  cotta

Amaretto

Petite  bouteille  Oyzo

Martini  Rosso

Glace  fraîche

Pizza  Calzone  Nutella

Amaro  -  Tir

Tiramusu

Limoncello  -  Shot

Martini  Blanc

Metaxa  3***

Verre  Oyzo

Non

Metaxa  5*****
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Pour  différents  choix  de  pâtes,  demandez  au  serveur

Informatin  pour  vous

Attention

Gnocchi

Fettuccine
Pacchéri

Pâtes  disponibles :

Quadratti

Spaghetti

Pâtes  linguines

Penne

Cette  boutique  est  soumise  au  contrôle  de  la  police  du  marché  en  ce  qui  concerne  les  prix.  Responsable  

de  la  santé :  Magkos  Emmanouil  Toutes  

les  taxes  suivantes  sont  incluses :  13 %  de  nourriture  -  24 %  d'alcool  Taxe  
locale  de  la  mairie  de  2 %,  taxe  de  la  mairie  du  Dodécanèse  0,8 %  Modes  

de  paiement  Via :  Visa,  Mastercard,  Amex,  Diners,  Maestro  Le  restaurant  est  
obligé  d'avoir  un  formulaire  de  réclamation  dans  une  mallette  spéciale  à  la  sortie.

L'huile  que  nous  utilisons  pour  la  cuisson  est  

l'huile  d'olive.  Ce  signe  (**)  signifie  que  le  produit  est  congelé,  selon  la  saison.

Frais  de  Couverture  Supplémentaires  1.3€/Personne

Machine Translated by Google



BELLA  NAPOLI

TRATTORIA  ITALIENNE

TÉL :+30  22460  72456

AIGIALOS

DEPUIS  1995

ILE  DE  SYMI  -  GRECE
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